VORSPEISEN

Tafelspitzbriihe mit Kriauterflidle 6,80
Rahmsﬁpple von Hokkaidokiirbis 8,90

Salatteller frisch vom Markt 6,80

Hausgemachte Fischterrine ,Safran & Garnele‘ 13,80

Feldsalat mit Speck und Kracherle 9,90

Unsere Fischsuppe 19,80

Edelfische und Meeresfriichte in Tomatenconsomme

Fiscu

Forelle Blau 24,80

Bachforelle im Wurzelgemﬁsesud gegart mit Salzkartoffeln und Blattsalaten

Forelle Miillerin 24,80

Bachforelle in Zitronenbutter gebraten mit Salzkartoffeln und Blattsalaten

Skrei in Senfsofde 29,80
Filet vom Winterkabeljau in Dijon-SenfsofRe

mit sahnigem Wirsinggemiise und Salzkartoffeln

Vom GriLL

Schweinesteak vom iberischen Schwein 22,80
Rumpsteak dry aged Beef 29,80

Die Steaks servieren wir mit Café de Paris Butter und Pommes Frites

Schwarzwaldgasthof
Hotel m Restaurant m Weine

seit 1924




HAUPTGERICHTE

Schwibische Maultaschen 13,80

mit Butter und Zwiebeln fein abgeschmilzt

Gaisburger Marsch 15,80
Rindﬂeisch—Eintopf mit Kartoffeln und Spétzle

,Unser Schweinelendchen“ 23,80

Gebratene Schweinemedaillons
mit Sauerkirschen und griinem Pfeffer im Rahmsofle

Sp'aitzle vom Brett

Wolftdler Hirschragout 27,80

mit Rahmpilzen Kartoffelkndel und Preiselbeeren

Schweineriicken auf Wirsing 27,80

Schweinesteak vom iberischen Schwein in Triiffelsofle

mit sahnigem Wirsinggemiise und Kartoffelkrapfen

Pfeffersteak 35,00
Rumpsteak ,dry aged'
In Cognacrahm mit griinem Pfeffer

Gemdiiserose und gratinierte Kartoffeln

Tortelloni mit Steinpilzen 15,80

Pasta gefiillt mit Steinpilzen in Salbeibutter mit Parmesan
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